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Opis przedmiotu zamówienia (OPZ) 

 
1. Data i miejsce obozu: 
14 - 19.09.2026 r.  
Miejsce: miasto nad polskim morzem, preferowane: Jastrzębia Góra 
Liczba osób: ok. 30 
Dokładną liczbę uczestników wyjazdów Zamawiający poda Wykonawcy nie później niż 5 dni 
przed planowanym terminem świadczenia usługi.  
 

 
2. Warunki socjalno-bytowe: 

1) zakwaterowanie całej grupy w jednym murowanym budynku,  
2)  standard ośrodka to minimum ** lub niesklasyfikowany spełniający kryteria dla 

określonego standardu minimalnego zgodnego z Rozporządzeniem Ministra 
Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektów hotelarskich i innych 
obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie,  

3) system dostępowy do pokojów w postaci kart magnetycznych,  
4) obiekt musi posiadać podjazdy dla inwalidów i minimum dwa pokoje przystosowane dla 

osób niepełnosprawnych, 
5)  jeżeli budynek posiada więcej niż dwie kondygnację musi posiadać windę, 
6)  pokoje 2 i 3 osobowe z pełnym węzłem sanitarnym (WC, umywalka, prysznic)  

TV led, wifi  
7) pokoje wyposażone w sprawne i niezniszczone meble, łóżka, szafy z półkami i 

wieszakami, stoliki i krzesła,  
8) niezniszczoną i czystą pościel, ręczniki, pościel i ręczniki wymieniane według 

zgłaszanych potrzeb gości, 
9) całodobowy dostęp do ciepłej wody, 
10)  dostęp do bezpłatnego bezprzewodowego Internetu w każdym pokoju, 
11)  sprzęt plażowy (leżaki, parawany, koce) w każdym pokoju do bezpłatnego użytku, 
12)  zabezpieczenie kijków nordic walking w ilości odpowiadającej ilości uczestników 
13)  zapewnienie zajęć ruchowo relaksacyjnych na plaży 
14)  bezpłatne zabezpieczenie pokoju 1 osobowego w dniu 16/17.09.2026r 

 
3. W obiekcie znajdować się muszą:  

1) całodobowa recepcja 
2)  sala konferencyjna (ok. 30 miejsc siedzących) w pełni wyposażona w jednakowe stoły  

i krzesła, do wyłącznego użytku grupy w ciągu całego pobytu,  
3) Sala musi być wyposażona w aparaturę nagłaśniającą, mikrofony, (co najmniej 2), 

laptop oraz projektor multimedialny, ekran, flipchart z papierem i markerami lub tablice 
ścieralną. Obraz z projektora/rzutnika musi być widoczny dla wszystkich uczestników 
spotkania. Laptop musi być wyposażony w podstawowe oprogramowanie biurowe, wraz 
z programem do odtwarzania prezentacji multimedialnych, prezenter slajdów oraz 
sprawne połączenie z Internetem (minimalna szybkość łącza powinna pozwolić na 
płynne odtworzenie online filmu, jakości HD 720p minimum 256KB/s, czyli około 
2Mb/s). 

4) 2 małe sale konferencyjne mogące pomieścić po ok. 15 osób w pełni wyposażone w 
sprzęt multimedialny (projektor, ekran, komputer) oraz flipcharty z zapasem papieru i 
markerów, będą wykorzystywane przez 3 dni – harmonogram do ustalenia w pierwszym 
dniu pobytu, 

5) sala konferencyjna do przeprowadzenia dyskoteki ze sprzętem nagłaśniającym 
zapewniającym dobrą jakość dźwięku i równomierne pokrycie pomieszczenia i 
sprzętem oświetleniowym, i parą . 

6) sala rozrywki wyposażona w stoły do tenisa stołowego, piłkarzyków, bilardu, rzutki    
  (udostępnione nieodpłatnie), 

7) wypożyczalnia sprzętu sportowego (bezpłatna), 
8) obiekt musi posiadać system monitoringu wewnętrznego oraz otoczenia obiektu. 
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9) obiekt musi być wyposażony w strefę spa (sauna sucha, łaźnia parowa, tężnia morska, 
strefa solna) do wykorzystania dla uczestników grupy minimum 1 raz dziennie 

10)  na terenie obiektu musi być dostęp do masażu zarówno rehabilitacyjnego jak i 
relaksacyjnego (odpłatnie wg cennika obiektu) 

11)  na terenie obiektu musi być dostęp do wypożyczalni rowerów (odpłatnie wg cennika 
obiektu) 

 
4. Wyżywienie: 

1) stołówka znajdująca się na terenie obiektu wyposażona w stoliki i krzesła, mieszcząca  
  całą grupę w jednej turze. Stołówka i kuchnia winna spełniać wymogi sanitarno-
epidemiologiczne,  

2) wyżywienie 3 razy dziennie, śniadanie i kolacja w formie „szwedzkiego stołu” z 
minimum 1 daniem ciepłym, obiad dwudaniowy serwowany (zupa min. 300 ml, drugie 
danie min 400 g porcja),  

3) zorganizowanie minimum 1 obiadokolacji grillowej w ogrodzie z muzyką i bufetami 
szwedzkimi, 

4)  zorganizowanie, dla urozmaicenia pobytu,1obiadokolacji tematycznej z muzyką (np. 
wieczór amerykański ) 

5) w jadłospisie będą znajdować się: produkty zbożowe, warzywa, owoce, mleko i jego       

 przetwory, mięso, ryby. Wyżywienie będzie spełniać wymogi aktualnych wytycznych  

 Instytutu Żywności i Żywienia, a także z zachowaniem Dobrej Praktyki Higienicznej i 

Dobrej Praktyki Produkcji (GHP/GMP) oraz systemu HACCP w zakładach żywienia 

zbiorowego, 

6) konieczność zapewnienia zróżnicowanej diety dla wegetarian, diety wegańskiej  

i bezglutenowej (dla chorych na celiaklię), ilość osób, które będą potrzebowały 

poszczególnych diet zostanie podana 3 dni przed przyjazdem grupy. 

 
5. Otoczenie budynku: 

1) ośrodek musi być ogrodzony, usytuowany z dala od dróg o dużym natężeniu ruchu, 
bezpośrednio w pobliżu centrum miejscowości, odległość od  morza maksymalnie 300 
m, w pobliżu minimum 2 zejścia na plażę,  

2) obiekt musi posiadać min 300m² ogrodu wraz z infrastrukturą wypoczynkową (leżaki, 
hamaki, meble wypoczynkowe, leżanki)  

3) teren ośrodka powinien być utrzymany w należytym porządku, obsadzony krzewami  
ozdobnymi, kwiatami, drzewostanem, 

4)  strzeżony monitorowany parking dla autokaru turystycznego na terenie ośrodka 
udostępniony bezpłatnie. 

 
6. Cena pobytu: 

1)  cena pobytu ma obejmować całodzienne wyżywienie w postaci 3 posiłków    
dziennie (śniadanie, obiad, kolacja – począwszy od 14.09, w tym  te, o których mowa 
w rozdziale 4 pkt. 3) i 4), 5 noclegów oraz śniadanie  i suchy prowiant w dniu 
wyjazdu, 

2)  cena powinna obejmować udostępnienie wszystkich sal potrzebnych do realizacji 
obozu, wymienionego sprzętu, strefy spa, itp. oraz organizację dyskoteki, kolacji 
grillowej, kolacji tematycznej , zajęć na plaży) 

3) pokoje na pobyt grupy powinny być przygotowane w dniu 14.09 od godziny     
  9.00 i zostaną opuszczone w dniu wyjazdu (19.09) po śniadaniu, 

4) opłatę klimatyczną. 
 
7. Wybór ośrodka: 
 Zamawiający zastrzega sobie prawo do weryfikacji ośrodków przed dokonaniem wyboru.  
 
 


